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	Euer Rezept für DEATER

	
	

	Dieses Rezept wird bereitgestellt von	

	[Name Organisation                                                   |   optional: Logo]

	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	
	Rezeptname

	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Zutaten für 10 Personen

	[Liste die Zutaten in der Reihenfolge auf, in der sie bei der Zubereitung drankommen.]

	Menge 
(in g/kg/ml/l)
	Bezeichnung

	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.
	Zubereitung

	[Beschreibe hier Schritt für Schritt, wie das Gericht zubereitet wird.]

	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.


	Backtemperatur: 
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	°C

	Backzeit:                   
	Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.	Min

	Zubehör

	[Markiere, welches Zubehör benötigt wird.]

	☐ Backofen 
☐ Herd 
☐ Grill 
☐ Topf
☐ Pfanne
	☐ Backblech
☐ Auflaufform
☐ Kastenform
☐ Quiche-/Tarteform
☐ Kartoffel-/Spätzlepresse
	☐ Nudelholz 
☐ Pürierstab 
☐ Hobel/Raspel
☐ Rührgerät/Küchenmaschine

	Tipps/Anmerkungen

	[Ergänze hier Tipps; beispielsweise was für Beilagen ihr zu eurem Gericht dazu reicht, wie groß der Zeitaufwand ist oder andere hilfreiche Informationen.]

Beispiel: Dazu passt Reis oder Brot als Beilage. 
Unser Küchenteam aus vier Helfer*innen benötigt für die Zubereitung für 120 Teilnehmer*innen 3 Stunden. Besonders gut kommt das Essen nach einem aktionsreichen Tag an, da es gut sättigt. … 

Klicken oder tippen Sie hier, um Text einzugeben.


	Rezeptbild

	Bitte ein Bild des Rezeptes mitschicken!


	 Schicke das Rezept an widmann@ljrbw.de   



Nach der inhaltlichen Prüfung des Rezeptes stellen wir dieses über die Plattform DEATER anderen Organisator*innen zur Verfügung. Wir behalten uns vor, kleine Änderungen vorzunehmen, um die Einheitlichkeit und Stimmigkeit zu gewähren. 
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